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AOC apprend d go0ter aux plaisirs de la table

Ghartres-de-Bretagne

L'AOC, I'Association d'cenologie char-
traine, n'est pas un cru class6. lviais en
I ans, cette activit6 lanc6e oar ouatre
copains amateurs devins asu fermen-
ter sans bouchonner. La semaine der
nldre, lors du forum des associations,
elle a inscrit 80 personnes aux cours
d6butants, perfectionnement et d6-
couverte qu'elle propose. ( Un chiffre
constant depuis trois ans. Aupara-
vant, grace aux cours de cuisine,
nous rassemblions 120 oersonnes.
Nous cherchons un b6n6vole prCt
a les animer u, soullgne Ben6-Jean
Carrillo, prdsident.

La pratique permet d'affiner les pa-
lais et les odoi'ats. " Durant l'ann6e,
nous proposons plusieurs soir6es
ouvedes a tous les adh6rents. Sont

pr6vus en 2010-2011 une soir6e vins-
fromages, une grands crus, un repas
dans un restaurant rennais adaptant
son repas a nos uns, un voyage
dans une 169ion viticole pour visiter
des domaines et une soir6e avec un
vigneron ind6pendant.'

Aujourd,hui, e 19 h, assembl6e 96-
n6rale ouverte d tous, salle Gienmor
(batiment des associations a cdt6 de
Pole Sud). Prix de la session d6bu-
tant (4 cours : m6thodologie de d6-
gustalion, vins rouges, vins blancs, v!
nif ications particulieres) ;65 € + 10 €
d'adh6sion (15 € pour les couples).
Contact : aoc35@laposie.net ou
06 60 77 33 11 ou 02 99 41 33 11.


